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Tablica 1 Specifični toplinski kapacitet nekih materijala za određene intervale temperature (Termodinamičke tablice, 1997.)

	materijal
	cp/(kJ/(kg °C))
	T/°C

	olovo
	130
	20-100

	živa
	138
	0-100

	srebro
	237
	15-100

	staklo
	834
	20-100

	aluminij
	909
	17-100

	voda
	4184
	0-100
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Slika 1 Masne globule prije (a) i poslije (b) homogenizacije (Šimunić, 2008.)
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gdje je:
Def  -  koeficijent efektivne difuzije [m2/s],

Do - Arrheniusov predeksponencijalni faktor [m2/s],

Ea - energija aktivacije [kJ/mol],

R   - opća plinska konstanta [kJ/(mol K)],

T  - temperatura [K].
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Zahtjevi za izbor probiotičkih sojeva su:

· opći zahtjevi:

· točna taksonomska identifikacija, 
· humano podrijetlo za humane probiotike,

· …;

· tehnološki zahtjevi:

· stabilnost poželjnih karakteristika tijekom priprave kulture, skladištenja i isporuke;

· …;

· funkcionalni zahtjevi:

· …

· sposobnost iskazivanja jednog ili više klinički dokumentiranih korisnih učinaka na zdravlje (Kocevski, 2005.).
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4. Rezultati
4.1. Naslov druge razine
Tablica 2 Maseni udjeli i toplinska svojstva pojedinih sastojaka krumpira (uzorak I.)

	sastojak
	w/%a
	(/(kg/m3)b
	k/(W/(m K))b 
	cp/(kJ/(kg °C))b 

	voda
	77,0
	994,91
	0,6110
	4,1773

	ugljikohidrati
	19,0
	1591,34
	0,2334
	1,5942

	proteini
	3,0
	1316,94
	0,2070
	2,0376

	mast
	0,2
	915,15
	0,2496
	2,1018

	pepeo
	0,8
	2416,78
	0,3628
	1,1375


aodređeno standardnom laboratorijskom metodom

 bizračunato prema metodi Choi i Okos (1986.)
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Slika 2 Krivulje sušenja za uzorke višanja sušenih u konvekcijskoj sušionici u fluidiziranom sloju pri različitim temperaturama
4.2. Naslov druge razine
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Slika 3 Ukupna promjena boje u ovisnosti o temperaturi sušenja za uzorake mrkve sušene u fluidiziranom sloju (FB) i u radijacijskoj sušionici (IR)

5. Rasprava
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6. Zaključci
Na osnovi rezultata istraživanja provedenih u ovom radu, mogu se izvesti sljedeći zaključci:
1. Tekst prvog zaključka. Tekst prvog zaključka. Tekst prvog zaključka. Tekst prvog zaključka. Tekst prvog zaključka. Tekst prvog zaključka. Tekst prvog zaključka. Tekst prvog zaključka.
2. Tekst drugog zaključka. Tekst drugog zaključka. Tekst drugog zaključka. Tekst drugog zaključka. Tekst drugog zaključka. Tekst drugog zaključka. Tekst drugog zaključka. Tekst drugog zaključka. Tekst drugog zaključka. Tekst drugog zaključka.

3. …
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8. Prilozi
Prilog 1 Primjer izgleda omota CD-a za doktorsku disertaciju
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Prilog 2 Primjer izgleda prednje strane CD-a za doktorsku disertaciju
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� Ovaj predložak sadrži tekst pripremljen za pisanje diplomskog rada. Ne zaboravite promijeniti tekst parne stranice zaglavlja: Vaše ime i prezime te naslov rada. Ne brišite sekcije (Prijelomi sekcija). 
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